


CONSEJOS DE PREPARACION

PASOS

Descongelar en el
refrigerador sin sacar
del envase.

Calentar al bafio maria
en su envase original.

Una vez caliente sacarlo
del envase con cuidado
de no quemarnos y
cortar en rodajas finas.

Anadir pimentén, Aove
y, por ultimo, sal gorda.

Puedes acompanarlo con una base de
patatas cocidas cortadas en rodajas.




— SERIE ORO —

Pulpo Pata Cocida Bandeja

REFERENCIA /7 TALLA FORMATO  PESO/UND

200770 300/400 (5/6) 3x2 kg 380 g

(PE 1,8 kg)
200765 GG(6/7) 250 g
200154 GG(6/8) 210 ¢

4x1,5 kg
200764 GG(8/9) (PE 1,35 kg) 180 g
200226 G(10/12) 140 g
200252 GM(13/16) 100 g

| C....\ Pruchalo en
Salpicén.de Pulpo




Pulpo Cocido Mitades

REFERENCIA 200726
TALLA 300/400
FORMATO 8 und
PESO/UND 350

Pulpo Pata Cocida

REFERENCIA 200224
TALLA G
FORMATO 8x400 gr

Pruchalo en Q) So " AN

Pulpo a la Gallega



Pulpo Pata Cocida 0% serie oro

REFERENCIA 200164 200179
TALLA 125/225 225/325

FORMATO G (125/225) GG (225/325)

200179 200164

—MIXTA —

Pulpo Pata Mixta Cocida

REFERENCIA 200184 200211
TALLA G (125/325) GG (225/UP)
FORMATO




Pulpo Pata Cocida

REFERENCIA I TALLA

200478 100/150
200479 150/250
200480 250/UP

Pulpo Pata Cocida

REFERENCIA W TALLA

200574 T4
200575 T5

FORMATO

4 kg

PESO/UND

3 und

2 und
1 und

FORMATO

12x300 gr



FLOR COCIDO~

Pulpo Flor Cocido Al Vacio 0% J |

REFERENCIA v/ TALLA FORMATO
200709 400/600 6 und
200315 2200/2800 al peso

Pulpo Flor Cocido
en bandeja

REFERENCIA TALLA FORMATO PESO/UND
200253 EXTRA GG 1 und/band
(1.8/2.2 KG) 2 band/caja

1 und/band

200096 GG (1200/1800) 2 band/caja

al peso 2 und/band

200153 G (800/1200) 2 band/caia

M 500/800 3 Und/bcnd

200449 ( ) 2 band/caia
200448 S (200/500) 4 und/band

2 band/caja

Pulpo Flor Cocido IQF 0%

REFERENCIA TALLA FORMATO
200730 600/800 6 und




—C ABEZAS —

Pulpo Cabeza Cocida 0%

REFERENCIA 200152

PRESENTACION 5 kg

Sorl Prucbalo er
Croquetas de pulpo

— 1QF -

Pulpo Pata Cocida

REFERENCIA 200670
TALLA 200/UP
PRESENTACION 4 kg (PE 3,7 kg)

@ Pruébalo en

Ensalada de Pulpo




CcODIGO DESCRIPCION DE PRODUCTOS  TALLA FORMATO PESO/UND

SERIE ORO
200770 300/400 (5/6) 3x2 kg (PE 1,8 kg) 38049
200765 GG(6/7) 2504
200154 GG(6/8) 210g
PULPO PATA COCIDA BANDEJA 4x1,5 kg
200764 GG(8/9) (PE 1,35 kg) 180 ¢
200226 G(10/12) 140 g
200252 GM(13/16) 100 ¢
SKIN
200726 PULPO PATA COCIDA MITADES 300/400 8 und 350 g
200224 G 8x400 g
200164 PULPO PATA COCIDA 125/225 G (125/225)
200179 225/325 GG (225/325)
MIXTA
200184 GG (125/325) -
PULPO PATA MIXTA COCIDA 9
200211 GG (225/UP)
EN SU JUGO
200478 100/150 3 und
200479 150/250 4 kg 2 und
200480 PULPO PATA COCIDA 250/UP 1 und
200574 T4
12x300 g
200575 5
FLOR COCIDO
200709 ) 400/600 6 und
PULPO FLOR COCIDO AL VACIO 0%
200315 2200/2800
200253 EXTRA GG 1 und/band.
(1.8/2.2 kg) 2band/caja
1 und/band.
200096 GG(1200/1800) of peso 2band/caja
2 und/band.
200153 PULPO FLOR COCIDO BANDEJA G (800/1200) 2band/caia
3 und/band.
200449 M (500/800) 2band/caja
S (200/500) 4 und/band.
200448 ( 2band/caja
200730 PULPO FLOR COCIDO IQF 0% 600/800 6 und
FLOR COCIDO
200709 PULPO CABEZA COCIDA 0% 400/600 5 kg
IQF
200670 PULPO PATA COCIDA 200/UP 4 kg (PE 3,7 kg)




“Pulhop,

polo

Disponer de pulpo cocido congelado siempre es una opcién
muy acertada para poder ofrecer exquisitas recetas rdpidas de
elaborar a tus comensales e invitados.

La coccién del pulpo es un arte que pocos conocen y que
requiere de un gran conocimiento del producto. En Mariscos
Apolo realizamos la coccién de pulpo en nuestro propio
cocedero, controlada por nuestro equipo de fabricacién y
calidad, garantizando un resultado excelente y pudiendo ofrecer
nuestra extensa variedad de presentaciones y formatos de

pulpo.

El resultado... un pulpo cocido de calidad superior.

En los mejores momentos

Mariscos Apolo




|
1 1 .

Todo el pulpo Apolo es de origen
Marruecos y Mavuritania.

Garantizamos la calidad de nuestro pulpo,
importando nuestro producto siempre del
mismo proveedor de confianza.

En Mariscos Apolo te ofrecemos los
mejores productos del mar congelados,
procedentes de los principales
caladeros del mundo.




Echale un vistazo a nuestras
deliciosas recetas, disponibles
en la web

www.mariscoapolo.com




